
- Egoutter les pois chiche

- Mixer Œufs, beurre pommade et pois chiche

- Ajouter le sucre, levure, maïzena et zeste de citron

- Mouler en moules individuels

- Cuire au four à 180° pendant 7 minutes

- A la sortie du four répartir le jus de citron et refroidir.

Gâteau aux pois chiches 
et citron

Ingrédients pour 12

- 6 œufs
- 120 gr de beurre pommade
- 400g de pois chiches
- 120 gr de sucre roux
- 2 citrons
- 1 sachet de levure chimique
- 10 gr de Maïzena


