Monsieur Cretin Yannick
35 Boulevard Général de Gaulle
[bookmark: _GoBack]69600 Oullins
Tel : 06 26 94 26 04
Email .. C.Yannick@live.fr

JE RECHERCHE UN POSTE DE CUISINIER ME PERMETTANT D’APPORTER MES CONNAISSANCES AU              SEIN DE VOTRE EQUIPES

FORMATION
1995-1997 : Apprentissage au CFA  RABELAIS  à Dardilly et à l’hôtel MERCURE de Lyon Part-Dieu.
Obtention du CAP et du BEP spécialité cuisine traditionnelle.
1992-1995 : Apprentissage au lycée  Jean Marie Jacquard à Oullins spécialité cuisine de collectivité .
Stage de 3 semaines à l’hôpital gériatrique Pierre Garrault .
(Conditionnement et préparations des repas pour les malades)
1991-1992 :Pré apprentissage dans la spécialité de charcutier-traiteur chez Mr Dematons à Oullins

EXPERIENCES
                     2013 à ce jour : Second de cuisine au restaurant le Flandin (69003)
2012-2013 : Second de cuisine , à la résidence ORPEA Lyon la favorite (69005)
2008-2012 : Education de mes enfants , ma conjointe ayant un poste à carrière
                     2007-2008 : Commis de cuisine aux HESPERIDES des Brotteaux à Lyon 6eme
    2004-2007 : Second de cuisine pour la chaine de restaurant grill HIPPOPOTAMUS
2002-2003 :Chef de partie à la Tour Rose **** Gastronomique
Passage du diplôme d’état de protection rapprocher avec mention 
1997-2001 : Service Militaire au 1er régiment d’artillerie de Belfort .
Maitre-chien dans les compagnie d’élite au 132 G.C.A.T de Suippes .
DEPART MISSION ONU POUR LA BOSNIE HERZEGOVINE DURANT 24 MOIS
(AIDES ET SOUTIENS, DEMINAGE)
DIVERS
Piranhophilie et Terrariophilie
        (Etudes scientifique amateur concernant les piranhas genre Pygocentrus et Serrasalmus)
(Elevage de Python regius)
                                     Informations et prévention sur les ophidiens dans les écoles 



