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@ Une tradition familiale consolidée
Fevdine

La culture de nos oranges commence au XIX siecle
dans “Les Valls”, dans la région Camp de Morvedre,
province de Valencia/ Espagne, remplacant la culture des
vignobles, des oliviers et des caroubiers, cultures
typiques de la Méditerranée.

Progressivement, des variétés nouvelles d’oranges
et mandarines ont été introduites. Pendant plus d’un
siecle nous avons poursuivi la tradition et le savoir-faire,
en gardant les techniques artisanales traditionnelles de
production.







@ Notre production

Fevdine

Nous proposons des oranges et mandarines
avec des caractéristiques organoleptiques appropriées, d’une
haute gamme artisanale, avec des qualités et des saveurs
propres de notre patrimoine culturel et de notre identité
méditerranéenne.

Nous produisons entre octobre et juin les variétés de
mandarines Clementina de Nules, Clemenvilla, et les variétés
d’oranges Sanguinelli, Navel Lane Late et Valencia Late, des
variétes a grande consommation et qui trouvent dans le
micro-climat de Les Valls I"’écosysteme plus approprié pour
leur développement.







@ Respect de I'environnement

Fevdine

Notre Certificat de Produccion Integrada
(Agriculture Raisonnée) garantit que notre exploitation
contribue au maintien de lI'environnement naturel et du
paysage.
Nos cultures contribuent également au maintien de I'emploi
dans le milieu rural. Elles favorisent la production locale et le
rapport direct avec les consommateurs au moyen des
tecnologies et des moyens de communication nouveaux. Nous
favorisons ainsi une relation saine et équilibrée entre le
milieu rural et urbain.










@ Directement de I’arbre

La sélection de nos fruits se fait sur I'arbre a la
main, au fur et a mesure qu'ils marissent et
acquierent la couleur et la saveur adéquates,
sans meécanisation ni des traitements chimiques
post-récolte. Les fruits arrivent rapidement de
I"arbre a I'adresse de destination, emballés sous
des formes qui facilitent les choix du
consommateur.







& Notre marque

Fevdine

Naranjas Perdine est symbole de qualité, de
production familiale, de tradition et de
modernité. Nos fruits portent |la saveur et les
vitamines directement de |'arbre au
consommateur.




@ Calendrier des réecoltes

Ferdine
Clementina de Nules Octobre-décembre
Clemenvilla Décembre-janvier
Sanguinelli (sanguines) Janvier-mars
Navel Lane Late Février-avril

Valencia Late Mars-juin


















@ Contact

f’erolw

PERDINE S.A.
Département commercial
C/Zorrilla 11, 12 dcha.
28014 Madrid
Spain
Tel. +34 617288696
Fax +34 5311989
info@naranjasperdine.com
Online Store: www.naranjasperdine.com
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The information and pictures contained in this dossier are the property of Perdine S.A. and can not be used
without our written consent




