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Les navettes provençales





           Préparation :





        Préchauffé le four à 180°





-	Dans un saladier battre le sucre et les œufs jusqu’à ce que le mélange blanchisse. 


 


-	Ajouter la farine, l’huile et l’eau de fleur d’oranger


-	Mélanger pour obtenir une pâte lisse 


-	Former de petits boudins et les couper en forme de navettes allongées 





-	Beurrer une plaque allant au four 


-	Enfourner à 180°c (thermostat 6)


-	Les sortir du four lorsqu’elles sont légèrement dorées


  








